
品目の分類 品目名
数量
(予定)

下処理作業
（※下処理ありの場合は、
下処理場所（名称・所在地）、
作業日時・内容を記載）

会場での調理内容

□焼き物 □なし(下処理済み原料を仕入れ）

□煮物
□あり

□蒸し物
　作業日時：

□めん類（温）
　作業内容：

□揚げ物

□米飯類

□アイス・氷菓類

□飲料
〈下処理場所〉

□菓子類
　名称:

□販売
　所在地：

□その他

□焼き物 □なし(下処理済み原料を仕入れ）

□煮物
□あり

□蒸し物
　作業日時：

□めん類（温）
　作業内容：

□揚げ物

□米飯類

□アイス・氷菓類

□飲料
〈下処理場所〉

□菓子類
　名称:

□販売
　所在地：

□その他

□飲料 □なし(下処理済み原料を仕入れ）

□販売
□あり

　作業日時：

　作業内容：

〈下処理場所〉

　名称:

　所在地：

食品の購入・調理工程表


