
Sapporo

㬶「
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
」
を
湯
が
く。

㬷「
乾
燥
た
ま
ね
ぎ
」
を
水
で
戻
す。

㬸
フ
ラ
イ
パ
ン
を
熱
し、「
バ
タ
ー
」
を
溶
か
し
て
㬶
を
軽

く
炒
め
る。

㬹
ご
は
ん
に
㬶
と
㬸
を
入
れ、
塩
を
振
り
結
ん
で
完
成。
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々

伝
統
の
玉
葱
結
び

今
日
ま
で
脈
々
と
守
り
続
け
て
き
た
「
札
幌
黄
」
を
使っ
た


